
 

 

Il Bistrot 
Une ambiance familiale à l’accent italien ! 

 

 

  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les focaccia farcies  
Nos focaccia sont faites avec un melange traditionnel de blé 

italien et huile d’olive, servies avec des pommes de terre au four 
 

Focaccia Romana € 15,80 
tapenade d’artichauts, jambon rôti aux herbes, mozzarella di 

bufala, tomate fraîche  
 

Focaccia Parma € 17,50 
pesto de basilic, jambon de Parme 24 mois, mozzarella di bufala, 

tomates allongées, jeunes pousses 
 

Focaccia Valdostana € 18,90 
crème de cèpes, speck d’alpage, fontina AOP de Vallée d’Aoste, 

jeunes pousses 
 

Focaccia Tartufata € 21,00 
crème de truffe blanche et cèpes, jambon rôti, taleggio, lamelles 

de truffe d’Italie, jeunes pousses 

Les plats traditionnels 
 

Gratin d’aubergines à la parmigiana 
 € 16,80 

 

Tagliatelle à la carbonara avec guanciale au poivre    
€ 18,50 

option truffe fraiche + € 8,00 
 

Risotto aux asperges et parmesan 
 € 18,80 

 

Gnocchi au gorgonzola et speck fumé  
€ 17,90 

option truffe fraiche + € 8,00 
 

Tagliatelle fraîches à la truffe d’Italie € 32,00 
crème de truffe, ail et parmesan, truffes fraîches d’Italie 

 
  

 

Les antipasti 
 

Arancino de riz sicilien € 7,50 
au traditionnel ragoût de viande et petits pois 

 

Arancino de riz sicilien € 7,50 
aux épinards et mozzarella 

 

Pommes de terre rôties et gratinées à la Fontina 
AOP de Vallée d’Aoste avec truffe d’Italie  

€ 14,80 
 

Œufs brouillés à la truffe et parmesan  
€ 17,90 

 

Jambon de Parme 24 mois et  
mozzarella di bufala 

€ 16,90 

Les planches et salades  
 

Antipasto all’italiana € 27,50 
assortiment de charcuteries (mortadella, ventricina, 

finocchiona, speck) et fromages (gorgonzola, taleggio, 
fontina, pecorino) sélectionnés  

 

Très belle burrata (300 gr) € 22,80 
servie avec salade de jeunes pousses, 

 tomates cerise de  Sicile 

option truffe fraiche + € 8,00 
 

  Salade de Poulpe € 16,90 
poulpe cuit à la vapeur et mariné à l’huile d’olive avec 

petits légumes et jeunes pousses de salade 
 

Salade Trentina € 16,20 
jeunes pousses, speck de canard fumé,  

tomates séchées, mozzarella di bufala Dop, tuiles de pain 
« Carasau », crème de balsamique de Modena à la truffe 

 

Focaccia chaude à l’huile d’olive et romarin € 4,00 

Idéale avec vos planches, un apéritif, du bon vin ou simplement pour grignoter ! 

 

 



 

POUR GRIGNOTER 

 
 

 

 

 

Les Tramezzini comme à Venise 
tendres petits sandwichs de pain de mie 

idéaux avec l’apéritif ! 
 

€ 4,00 / pièce 
 

Tomate et provolone 

Thon et olives 

Poulet et champignons 

Speck, roquette, champignons 
 
 
 

Bol d’olives “ Bella di Cerignola ” 
€ 7,50 

 
 

 

 

Caviar d’aubergines de Sicile  
€ 7,50 

 

 Focaccia chaude à l’huile d’olive et romarin 
€ 4,00 

 

Cèpes marinés aux herbes alpines 
€ 13,00 

 

Saucisson à partager au fenouil ou à la truffe 
€ 14,80 

 

Pecorino de Toscane au piment  
€ 12,00  

 

Les cocktails au prosecco 

Bellini 12 cl - nectar de pêche, prosecco € 8,00 

Spritz Aperol 12 cl - le plus traditionnel € 9,50 

Spritz Campari 12 cl - plus amer que l’Aperol € 9,80 

Spritz Cynar 12 cl - à la liqueur aux feuilles d’artichauts € 9,80 

Spritz Limoncello 12 cl - € 9,80 

Spritz Green 12 cl - à la liqueur P31 aux 31 plantes ! - € 10,00 

Spritz Hugo 12 cl - à la fleur de sureau, menthe fraiche, citron 

€ 10,50 
 

Les classiques  

Americano 8 cl - vermouth rouge, bitter Campari € 9,00 

Negroni Classico 10 cl - vermouth, campari, gin € 9,80 

Gin Tonic 20 cl – un indémodable € 9,50 

Espresso Martini 12 cl - vodka, Kahlùa, espresso, sirop de 

sucre de canne € 12,00 

Ti’ Punch 8 cl – vieux rhum Longueteau Concerto, citron, 

sucre de canne € 13,50 

Sidecar 8 cl – cognac Hennessy VS, citron vert pressé,  

sucre de canne € 14,00 
 

Les bières  

Flea IPA 33 cl - bière artisanale IPA non filtrée € 6,90 

Flea Red 33 cl - bière artisanale belgian strong ale € 6,90 

Flea Blonde 33 cl - bière artisanale blond ale € 6,90 

La classique Moretti blonde 33 cl € 5,00 

 

Les apéritifs  

Marsala aux œufs 6 cl € 7,00 

Pastis de Provence Bardouin 4 cl € 5,00 

Vermouth rouge Martini 6 cl € 6,50 

Vermouth blanc Carpano 6 cl € 6,50 

Vermouth “Antica Formula ” 6 cl € 11,50 

Vermouth del Professore “ Rum Cask ” 4 cl € 18,50 
 

Les spiritueux  

Armagnac 5 ans Domaine des Cassagnoles 4 cl € 9,50 

Calvados Boulard 12 ans d’âge 4 cl € 9,50 

Cognac Hennessy VS 4 cl € 11,00 

Gin Generous 4 cl € 9,00  

Rhum Longueteau Concerto 4 cl € 12,50 

Vodka Belvedere 4 cl € 11,00 

Whisky Monkey Shoulder 4 cl € 9,50 
 

Les softs 

Limonata Polara 27,50 cl limonade sicilienne € 5,00 
Chinotto Polara soda traditionnel légèrement amer € 5,00  

Coca-cola / Coca-cola zero 33 cl € 5,50 

Thé glacé italien bio 27,50 cl citron ou pêche € 5,50  

Jus d’orange artisanal 25 cl € 5,00  

Jus de pomme 25 cl € 5,00  

Nectar de pêche 25 cl € 5,00  
 Eau minérale italienne naturelle ou gazeuse 75 cl € 6,00  

Sirops € 3,50 
Orange pressée € 6,50 


